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[es vins au verre
ou au pichet

BULLES

Crémant Bubbly € 6€
Crémant Alice Hartmann Brut 11€
Crémant Alice Hartmann Brut Rosé 13,50€
Champagne de Castellane Brut 12,50€
VINS BLANCS (erre) (zsc) (soct)
2018  Chardonnay Barrique Domaine Mathes 6,50€ 11€  20€
2018  Pinot Gris Cuvée Wormer Wiibour, Schmit-Fohl 6€ 10€ 19€
2018  Pinot Gris Ahn Hohfels, Aly Duhr 6€ 10€ 19€
2017  Riesling Claude Bentz 6€ 10€ 19¢
2018  Riesling Domaine Mathes 6€ 10€ 19¢€
NM  Nanami, Domaine Mathis Bastian 6€ 10€ 19€

2018  Elbling, Domaine Vinsmoselle 7€

‘ X 2018 Rivaner, Domaine Vinsmoselle 7€
PAULE MATHES 2016  Gewdirtztraminer Coteaux de Schengen, Dom. Vinsmoselle 6,50€ 11€  20€
8 NM  LaPlume Blanche, Caves Henri Ruppert 5,50€ 9€  18€
| VINS ROUGES Querre)  (zscr) (o)

CHARDONNAY
P o - , 2016  Comtesse de Malet Roquefort 6,50€ 11€  20€
P U “% 2017 Tenute Rubino Punta Aquila Primitivo 7,506 12 24€
= aries - 2018 Si Mon Pére Savait, Bernard Magrez 9% 156 30€
_ é "?_ : -",-f' 2017  Le Volte Tenuta dell’Ornellaia 12,50€ 20€  39€
et S AIN T-P E RA 2018  Masi Valpolicella Classico Bonacosta 7€ 11,50€  22€
i A T P 2018  Herdad do Rocim Mariana Tinto 6€ 10€  19€
La carte des vins

VINS ROSES (D) () (o)
2018  Bailli de Provence, Domaine Gilardi 6€ 10€ 19¢
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Les bulles Les vins du Luxembourg

CREMANTS RIESLING
Crémant Bubbly € 33€ 2018  Riesling Domaine Mathes 31€
Crémant Alice Hartmann Brut 58€ 2017  Riesling Cuvée Wormer Koeppchen, Schmit-Fohl 39€
Crémant Alice Hartmann Brut Rosé 68€ 2017  Riesling Les Terrasses Alice Hartmann 65€
2017  Riesling Groiard Clos des Rochers 65€
2017  Riesling Claude Bentz 39€
CHAMPAGNES 2016 Riesling Claude Bentz 82€
Champagne de Castellane Brut 60€
. PINOT GRIS
Ruinart Brut 95€
Ruinart Blanc de Blancs 140€ 2018  Pinot Gris Cuvée Wormer Wiibour, Schmit-Fohl 29€
Ruinart Rosé Brut 140€ 2018  Pinot Gris Wellenstein Foulschette, Mathis Bastian 32€
2018  Pinot Gris Ahn Hohfels, Aly Duhr 34€
2018  Pinot Gris Jongwenzer, Domaine Vinsmoselle 40€
/ CHARDONNAY
L e S r O S e S 2018  Chardonnay Barrique Domaine Mathes 31€
2017  Chardonnay Chateau Pauqué, Abi Duhr 71€
PINOT BLANC
ITALIE 2018  Pinot Blanc Sélection 12, Henri Ruppert 32€
2018 Rosa dei Frati “Chiaretto” DOC 34€ 2018  Pinot Blanc Barrique Aly Duhr 42€

2017  Pinot Blanc Enschberg Domaine Vinsmoselle

FRANCE PINOTNOIR

2018  Gigondas Romane, Machotte Domaine Amadieu 44€ 2016  Pinot Noir Barrique, Henri Ruppert 42€

2018  Bailli de Provence, Domaine Gilardi 29€ 2018  Pinot Noir Barrique, Aly Duhr 48€

2018  Magali, Saint-André de Figuiere 36€ 2018  Pinot Noir Ahn Goellebour, Schmit-Fohl 44€

2018 Terres de Berne, Chateau de Berne 34€

2018 Massaya Classic Rosé 1€ AUTRES
NM  Nanami, Domaine Mathis Bastian 29¢€
NM  La Plume Blanche, Caves Henri Ruppert 27€
2018  Auxerrois, Clos des Rochers 31€
2015  Fleur des Rochers, Clos des Rochers 62€
2016  Gewiirtztraminer Coteaux de Schengen, Domaine Vinsmoselle 31€
2018  Jungle Chateau Pauqué Abi Duhr 48€
2016  Fossiles Chateau Pauqué, Abi Duhr 64€
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[es vins blancs [es vins blancs d’Italie
de France

LOMBARDIE

2018  Brolettino Lugana DOC, Domaine Ca dei Frati 48€
BOURGOGNE
2018  Chablis Réserve de Vaudon, Joseph Drouhin 36€ PIEMONT
2014  Chablis 1 Cru Fourchaume Vieilles Vignes, Domaine d’Henri 72€ o ' _
2018 Petit Chablis Les Allées du Vignoble, Domaine d’Henri 37¢ 2018 Gavi dei Gavi, Domaine La Scolca 72€
2018  Petit Chablis Les Allées du Vignoble, Domaine d’Henri 76€
2018  Saint-Romain, Domaine Alain Gras' 66€ TRENTIN-HAUT-ADIGE
2016  Saint-Aubin Villages «Luce», Domaine Marc Colin 78€
2017 Rully, Domaine Belleville 54€ 2016  Chardonnay Lowengang, Domaine Alois Lageder 90€
2017 Mercurey «Les Perches», Domaine Belleville s6€ 2018  Pinot Grigio Alto Adige DOC, Domaine Alois Lageder 33€
2018 Macon—Villages «Grange Magnien», Domaine Louis Jadot 33€
2017  Saint-Véran, Domaine Louis Jadot 44€ SICILE

2018  Chardonnay, Domaine Planeta 72€

VALLEE DE LA LOIRE
2018  Pouilly-Fume «Les Angelots», Masson-Blondelet 48€

COTES DU RHONE Les vins blanCS
2017  Crozes-Hermitages «La Petite Ruche», Domaine Chapoutier 52€

2016  Saint Peray «Les Faures», Domaine Cuilleron, Gaillard & Villard 76€ d u reste d U mon d C

LANGUEDOC
2018  Viognier Réserve Spéciale, Domaine Bertrand 29€ ETATS-UNIS
2018 Chardonnay Réserve Speciale, Domaine Bertrand 286 2016  Chardonnay Diamond Collection, Domaine Francis Ford Coppola 54€
ARDECHE
AUTRICHE
2017  Ardeche Chardonnay, Domaine Louis Latour 30€
’ 2017  Briindel Griiner Veltliner K ler T 44€
2016  Grand Ardeche Chardonnay, Domaine Louis Latour 35€ rundeimayerforuner Veltiner Ramptaier 1 erassen
BORDEAUX ALLEMAGNE
2018 Sefan M Weissb der Pfal 32€
2017  Chateau Lamothe Bouscaut, Pessac Léognan 62€ clan Meyer Wessburgtinder Hatz
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Les vins rouges de France

BOURGOGNE

2017  Hautes Cotes de Nuits, Domaine Bertagna

2016  Vosne-Romanée Villages, Domaine Daniel Rion

2017  Chorey les Beaune, Domaine Joseph Drouhin

2015  Chassagne-Montrachet «LLa Boudriotte» Chateau de la Maltroye
2015  Saint-Romain, Domaine Alain Gras

2017  Santenay 1¢ Cru « La Maladiére », Domaine Girardin

2016  Givry, Domaine Chanson

COTES DU RHONE

2017  Cote Rotie «Les Triotes» Domaine Garon

2017  Saint-Joseph «Les Capelets», Pierre Amadieu

2016  Crozes-Hermitage «La Petite Ruche», Domaine Chapoutier
2017  Crozes-Hermitage «La Petite Ruche», Domaine Chapoutier

2015 Rasteau Doma Jaume

2017  Gigondas Cuvée Prestige, Domaine Grand Romane, Pierre Amadieu
2017 Vacqueyras «La Grangeliere», Domaine Pierre Amadieu

2016  Chateauneuf—-du—Pape, Domaine du Chateau Mont-Redon

BORDEAUX

2016  Comtesse de Malet Roquefort

2015  Chateau Saintayme, Saint-Emilion Grand Cru

2014  Chateau La Fleur, Montagne Saint-Emilion

2017  Chateau Cabannieux

2016 La Siréne de Giscours, Second Vin Chateau Giscours
2016  Marquis de Mons, Second Vin Chéteau la Tour du Mons
2016  Chateau Lacoste Borie

2015  Chateau Phélan Ségur, Grand Cru Bourgeois

2013  Les Charmes de Cos Labory, Second Vin

2014  Chateau La Croix Saint-Estephe

2016  Chateau Lamothe Bouscaut, Pessac Léognan

2015  Chateau de Sales Pomerol

2015  Chateau des Annereaux Lalande-de-Pomerol

VALLEE DE LA LOIRE
2014 Saumur Champigny, Domaine du Ruault

MENU - EDITION HIVER 2020

52€
110€
67€
90€
68€
60€
66€

90€
53€
26€
48€
36€
53€
46€
78€

31€

56€
35€
68€
58€
68€
100€
60€
62€
58€
65€
52€

34€

Facebook & Instagram @parcleh

COTEAUX DU LANGUEDOC
2016 Mas de Daumas Gassac

COTES DU ROUSSILLON

2018  Si Mon Pere Savait, Domaine Bernard Magrez

Les vins rouges d’Italie

PIEMONT TRENTIN-HAUT-ADIGE
89€ 2014 TerrediSan Leonardo IGT

2016  Gaja Ca’marcanda Promis

ABBRUZZES

2014 Montepulciano d’Abruzzo, Domaine Passeti Testarossa

SARDAIGNE
2017  Costera Cannonau DOC Argiolas

TOSCANE

2016  Chianti Classico DOCG, Domaine Castellare di Castellina

2017  Le Volte Tenuta dell’Ornellaia

2016  Tenute Tignanello Chianti Classico Riserva, Domaine Marchese Antinori
2016 Solaia, Domaine Marchese Antinori

2015  Vino Nobile di Montepulciano DOCG, Avignenosi

2016  TreIGT, Domaine La Brancaia

2017  Bolgheri Rosso, DOC, Domaine Le Macchiole

2015  Guidaberto, 2" Vin Sassicaia, Domaine Tenuta San Guido

2014  Brunello di Montalcino DOCG Castello Banfi

VENETO

2015  Amarone Santi Santico Amazone della Valpolicella
2018  Masi Valpolicella Classico Bonacosta 2018
2016  Ripasso Santi Solane Valpolicella Classico Ripasso

PUGLIA

2017  Tenute Rubino Punta Aquila Primitivo

90€

45€

37€

64€

32€

44€
58€
64€
330€
54€
48€
49€
90€
85€

72€
33,50€
43€

36€
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Les vins rouges
du reste du monde

ARGENTINE ESPAGNE
2016  Colomé Malbec 42€ 2010  Murua Rioja  58€
ETATS-UNIS
2016  Diamond Shiraz — Syrah, Domaine Francis Ford Coppola 54€
2014  Hess Select, Zinfandel 42€

Opus One “Overture” Napa Valley 230€
AFRIQUE DU SUD
2016  Allesverloren, Cabernet Sauvignon 44€
2018  Guardian Peek Shiraz 36€
CHILI \

. DEFUL | :"}). pie
2018 Reserva Cabernet-Sauvignon, Domaine Terra Noble 36€ Q“J
Yiovse At
% a i
LIBAN SAINT-]OSEPH
2013 Terrasses de Baalbeck, Massaya & Co, Bekaa Valley 56€ R e e . '
2017

PORTUGAL
2018 Herdad do Rocim Mariana Tinto 29€
2015  Quinta do Bacalhoa 46€
AUTRICHE
2015  Blaufrinkisch, Domaine Braunstein 36€
2015 Pannobile Heinrich 60€
AUSTRALIE
2017  Penfolds Cabernet-Shiraz Koonunga Hill 38€
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